LA COTE MEDITERRANEENNE CACHE PORTUS VENERIS
NEE D'UN ECRIN, D'UN FILET OU D'UN LYS,
LA OU TOUT S'SEMERVEILLE SUR SES QUAIS EXISTE LA
COTE VERMEILLE
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BIENVENUE CHEZ VOUS

VENEZ DECOUVRIR NOTRE RESTAURANT BISTRONOMIQUE !
UN ECRIN UNIQUE AU BORD DE L'EAU, LA OU LA MER ET LA MONTAGNE SE RENCONTRENT.
ICl, NOUS CELEBRONS LA CUISINE CATALANE AVEC PASSION. CHAQUE PLAT EST UNE INVITATION A L'AUTHENTICITE.
NOUS VOUS ACCUEILLONS AVEC LE CCEUR, POUR PARTAGER UNE EXPERIENCE CULINAIRE INOUBLIABLE.




COCKTAILS DU BARTENDER

AMERICANO 10€ PINA COLADA 10€
MOJITO 10€ GIN TONIC 10€
MARGARITA 10€ MOSCOW MULE 10€
SPRITZ “APEROL OU SAINT GERMAIN" 10€ CUBA LIBRE 10€
SANGRIA 8€ DATQUIRI fraise ou passion 10€

DIGESTIES

GLENLIVER 10€ LAUBADE 10€
FOUNDERS RESERVE - SINGLE MALT ECOSSE ARMAGNAC XO

LAGAVULIN 13€ CALVADOS 10€
SINGLE MALT TOURBE ECOSSE

NIKKA FROM BARREL 13€ GET 27 10€
LA HECHICERA 12€ COINTREAU 10€
RHUM COLOMBIE

BELVERE 10€ MENTEUSE 10€
POIRE WILLIAMS 9€ LIMONCELLO 10€
VODKA POLONAISE DE LUXE - BIO

COGCGNAC ABKG6 VSOP 13€ BAILEYS 10€

ACCORD METS ET VINS 18€
VERRE DE VIN 7€

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVCE MODERATION



APERITIFS ET BOISSONS

SOFT APERITIFS

COCA ZERO 5€ RICARD / PASTIS
COCA COLA 5€ MARTINI ROUGE
SCHWEPPES 5€ MARTINI BLANC
LIMONADE 5€ KIR CAVA

ICE TEA 5€ SUZE

JUS DE FRUITS BIO 5€ CAMPARI

POMME, TOMATE, ORANGE, ANANAS

FRUITS PRESSES 8€ KIR ROYAL

ORANGE ET CITRON

SIROPS 3€ COUPE DE CHAMPAGNE
SAN PELLEGRINO 1L 10€ BOISSONS CHAUDES
SAN PELLEGRINO 50CL 5€ CAFE

VICHY ST YORRE 33CL 5€ NOISETTE

EVIAN 75CL o€ DOUBLE EXPRESSO
CHATELDON 75CL 10€ CRAND CREME
PERRIER 33CL 5€ ThE

VICHY CATALAN 1L 10€ NEUSION

BANYULS - RIVESALTES - MUSCAT
BANYULS “Traditionnel” CAVE L'ETOILE
BANYULS “Rimage” CAVE L'ETOILE
BANYULS “Maury” MAS JANEIL
BANYULS “Doux Paillé” HORS D'AGE CAVE L'ETOILE
RIVESALTES AMBRE “Les larmes du soleil” HORS D'AGE
DOMAINE ODYSSEE

CAVA CONDE DE CARALT
COUPE 6€

BOUTEILLE 30€
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ESPACE PRESTIGE

“LE RDV AVEC LE BARMAN"

CHAMPAGNE

CHAPUIS brut tradition sélection “céte vermeille”

MARIE SARA brut

RUINART Chardonnay, Pinot noir

CHAPUIS Le grand cru, livré noir “Millésime puissant et minéral”

CHAPUIS Grand cru unique OGER
CUVEE SPECIAL DOM PERIGNON

Pinot noir, chardonnay, Richesse aromatique de grande intensite.

Millesime 2015 marqué par la fraicheur végétale et la complexité

MINUTY ROSE

75CL 48%€
MAGNUM 90€

COCKTAILS DU BARMAN 12€ & CAVE SECRETE 99¢

(des grands crus classés a prix cassés)

“JOHN VOUS INVITE AU SOMMET : L'ART DU COCKTAIL FACE
A L'HORIZON."




MENU CASA CATALA

ECLAT SALIN DE PETIT BLEU

ARROZ DEL AMO

GLACE ABRICOT - ROUSQUILLE

ENTREE/PLAT/DESSERT 38€
ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT 28€ (UNIQUEMENT LE MIDI)

ESCALE
EPICURIENNE

SELECTION D'HUITRES DU BASSIN X6 18€

PLANCHE DE PICADE DEL MAR

BONITE ALL'TARRABBIATA, ANCHOIS MAISON 28€
PAIN CRISTAL

PLANCHE DE PICADE DEL MUNT
3 TERRINE “SAMARAN" AU CHOIX 28€
PAIN CRISTAL

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS



[CI TOUS NOS PLATS SONT FAITS AVEC AMOUR, DES
PRODUITS LOCAUX ET DES PETITS METIERS,
RETROUVEZ NOS SUGGESTIONS DU JOUR ET PRIX
SUR L'ARDOISE

PICADE DEL MAR
ECLAT SALIN DE PETIT BLEU

FRAICHEUR VEGETALE
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18€

l16€

16€

LA PECHE DE LOUIS - SAUVAGE ET LOCALE (SELON ARRIVAGE)

ARROZ MAR Y MUNT, COUSTILLOU, SAUCISSE, CALAMARS, 26€

GAMBAS ET COQUES

PIECE DU BOUCHER

~—
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FRUIT 12 €
CHOCOLAT 12€
FROMAGE 12€

MENU DEGUSTATION
ENTREE / PLAT / DESSERT
48€

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS

28€

LA PECHE DE LOUIS

“LE GRAND PERE LE PECHAIT,
ALEXANDRE LE MAGNIFIE.
LA PASSION EST UN HERITAGE
QUI SE MANGE FRAIS.”



MENU
HOMMAGE A LOUIS

ACCORD METS ET VINS

75€

MISE EN BOUCHE MARINE
ECLAT SALIN D'ANCHOIS
SUQUET VERMEILLE DE POISSONS DE MEDITERRANNEE

CHOCOLAT INTENSE

HUITRES X6
2 VERRES DE VINS BLANCS

28%€

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS



EPICERIE FINE
A DEGUSTER SUR PLACE
OU A EMPORTER

PRODUITS “EL CAPRICHIO” A EMPORTER SUR PLACE PLANCHE ANCHOIS ET
OU A OFFRIR PAIN CRISTAL

ANCHOIS HANSA 23€ 33€

ANCHOIS DINGLEY 19€ 29€

ATUN ROJO SALVAIJE 11€ 21€

ESTURION 19€ 29€

BONITO DEL NORTE 9.5€ 19.5€

ALL'ARRABBIATA

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS



EPICERIE FINE
A DEGUSTER SUR PLACE
OU A EMPORTER

MAISON SAMARAN
“TOULOUSE"

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD

FOIE GRAS DE
CANARD ENTIER

PATE DE FOIE
DE VOLAILLE

RILLETTE DE CANARD

PATE DE FOIE DE CANARD
& CEPES

TERRINE DE CANARD AUX
PISTACHES

TERRINE DE LIEVRE
A LA ROYALE

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS

A EMPORTER
OU A OFFRIR

15.5€

27€

3.9€

4.2€

5.4€

4.7€

SUR PLACE PLANCHE ANCHOIS ET
PAIN CRISTAL

25.5€

37€

13.9€

14.2€

15.4€

14.9€

14.7€
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